G R U P P E

LU nvergessliche

Feste




Herzlich Willkommen!

Ich freue mich, dass Sie lhr Fest in einem Haus
der Zadra-Gruppe feiern méchten.

Ob Hochzeit, Geburtstagsfest oder
Familienfeier. Wir stehen Thnen mit Rat und Tat
zur Seite, damit Ihr schonstes Fest ein
unvergessliches Erlebnis wird.

Ob Sie das familiare Hotel Rosengarten am
Park bevorzugen, die stilvolle herzogliche
Fasanerie genieen oder ein grofles Fest in der
wunderschon renovierten Festhalle feiern
maochten - das Team der Zadra-Gruppe steht
Ihnen in jedem Fall kompetent von Anfang bis
Ende zur Seite.

Gleich welchen Anlass Sie haben, hier finden Sie
in jedem Fall den passenden Rahmen und die
individuelle Betreuung, die Sie suchen.

Lernen Sie die Angebote im Hotel Rosengarten
am Park von Seite 3 bis Seite 15 kennen

und alles Wissenswerte rund um lhre
Veranstaltung in einem unserer
Hauser finden Sie ab Seite 16.

So unterschiedlich sie auch alle sind, eines ist
meinen Mitarbeitern gemeinsam - mit Freude
und Herz allen Gésten ein unvergessliches
Erlebnis zu bereiten.

In diesem Sinne mochte ich Sie mit dieser
Broschire einladen, einen Bummel durch
Zweibriickens schonste Gastronomie zu machen.

Ich wiinsche Thnen eine genussvolle Zeit

/1?’(% o, £ (\ﬁzﬂﬁ" |

Roland R. Zadra*

* Hotelier des Jahres 2009 (deutscher Fachverlag, AHGZ)
* Gastronom des Jahres 2010 (Aral Schlemmer Atlas)

Alle nachfolgend genannten Preise enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer und den Service. Stand: Juni 2011, Druckfehler
sowie Preisanderungen, saisonale Anderungen bei den Meniis und Jahrgangsanderungen bei Weinen vorbehalten.
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Menus und Buffets

Unsere Alles-Inklusive-Angebote sind besonders gut
geeignet fur Ihr Hochzeitsfest oder eine
Geburtstagsfeier, bei der Sie unbeschwert den ganzen
Abend feiern mochten. Gut kalkulierbar und ohne
zusétzliche Kosten. Buchbar ab 20 Personen.

Alles Iinklusive

Alles inklusive Meni Angebot | Menus zum Angebot |

Aperitif ein Glas Rosengarten-Cuvée Sekt Meniu 1:  Klare Rinderkraftbriihe
pur oder mit Orangensaft mit Einlage nach Wahl
Menu Nebenstehend finden Sie Schweinerlicken am Stilick gebraten
3 Menliis von denen Sie sich eines an Rotweinglace
im Rahmen dieses Alles-Inklusive- auf Kartoffel-Kohlrabi-Ragout
Angebots aussuchen kénnen
Waldbeerensulze
Weine Dirmsteiner Jesuitenhofgarten auf Mascarponecreme
Riesling Kabinett trocken
Weingut Klaus Schneider, Pfalz
Dirmsteiner Schwarzerde Meniui 2:  Kleiner gemischter Salatteller
Dornfelder Rotwein
Weingut Klaus Schneider, Pfalz Gebratenes Hahnchenbrustfilet
auf Morchelrahmsolie
Getrdnke  Mineralwasser, alkoholfreie Getranke mit einem Gemusebukett
und Bier sowie Kaffee / Espresso und Kartoffelkroketten
nach dem Essen
Dunkle Mousse au chocolat
Sonstiges  Standard-Menikarten auf dem Tisch mit frischen Friichten
(die Anzahl variiert nach TischgroRe)
inklusive einer individuellen Anlass-
Uberschrift. Menii 3:  Bunte Blattsalate
mit Brotcrodtons
Jahreszeitliche Tischdekoration und gehobeltem Parmesan
Kerzen, weile Tischwasche
Rinderbraten “Esterhazy”
Preis pro Person 69,00 Euro mit BurgundersoRe

und hausgemachten Spétzle

Kaiserschmarrn
mit Vanilleeis und Sahne

Die All-inclusive-Arrangements gelten ab 18.00 Uhr bis 01.00 Uhr. Vor 18.00 Uhr und nach 01.00 Uhr
werden die Getranke nach Verbrauch berechnet.



Menus und Buffets

Unsere Alles-Inklusive-Angebote sind besonders gut
geeignet fur Ihr Hochzeitsfest oder eine
Geburtstagsfeier, bei der Sie unbeschwert den ganzen
Abend feiern mochten. Gut kalkulierbar und ohne
zusétzliche Kosten. Buchbar ab 20 Personen.

Alles inklusive Men( Angebot Il

Aperitif

Mendi

Weine

Getranke

Sonstiges

Preis

ein Glas Rosengarten-Cuvée Sekt
pur, mit Orangensaft oder Likor

Nebenstehend finden Sie

3 Menus von denen Sie sich eines
im Rahmen dieses Alles-Inklusive-
Angebots aussuchen kénnen

Dirmsteiner Mandelpfad
WeiBer Burgunder Kabinett trocken
Weingut Klaus Schneider, Pfalz

Dirmsteiner Herrgottsacker
Schwarzriesling Q.b.A. trocken
Weingut Klaus Schneider, Pfalz
Mineralwasser, alkoholfreie Getranke
und Bier sowie Kaffee / Espresso nach
dem Essen

Standard-Men(karten pro Paar inklusive
einer individuellen Anlass-Uberschrift.

Jahreszeitliche Tischdekoration
Kerzen, weilte Tischwésche

Nachtzuschlag

pro Person 79,00 Euro

Alles Iinklusive

Ments zum Angebot II

Menu A:

Meni B:

Meni C:

Geeiste Melonenschiffchen
mit Parmaschinken

Klare Tomatenkraftbriihe
mit Gin verfeinert und Quarkkl6fchen

Geflillte Kalbsbrust
mit kleinem Gem{se
und Risolée-Kartoffeln

Weille Mousse au chocolat
mit lauwarmen Sauerkirschen

Pangasiusfilet im Strudelteig
mit Gemduisestreifen auf Safransofle

Klare Rinderkraftbriihe mit Eierstich
Schweinefilet unter der Meerrettichkruste

an Balsamicojus auf Lauchzwiebeln
mit Karotten-Kartoffelpiree

Crépes “Suzette”
Crépes mit Vanilleeis und Orangensolie

Rigatoni in Truffel-SahnesoRe
mit gehobeltem Parmesan

Mandel-Curry-Suppe

Roastbeef am Stiick rosa gebraten
auf Portweinjus mit einem Gemusebukett
und Risolée-Kartoffelchen

Créme Caramel mit Rumfriichten

Die All-inclusive-Arrangements gelten ab 18.00 Uhr bis 01.00 Uhr. Vor 18.00 Uhr und nach 01.00 Uhr
werden die Getranke nach Verbrauch berechnet.



Menus und Buffets

Unsere Alles-Inklusive-Angebote sind besonders gut
geeignet fur Ihr Hochzeitsfest oder eine
Geburtstagsfeier, bei der Sie unbeschwert den ganzen
Abend feiern méchten. Gut kalkulierbar und ohne
zusétzliche Kosten. Buchbar ab 20 Personen.

Alles inklusive Buffet Angebot |

Aperitif ein Glas Rosengarten-Cuvée Sekt
pur oder mit Orangensaft

Buffet Vorspeisenbuffet
Ein Hauptgang wird serviert
Dessertbuffet

Weine Dirmsteiner Jesuitenhofgarten

Riesling Kabinett trocken
Weingut Klaus Schneider, Pfalz

Dirmsteiner Schwarzerde

Dornfelder Rotwein

Weingut Klaus Schneider, Pfalz
Getrénke Mineralwasser, alkoholfreie Getranke
und Bier sowie Kaffee / Espresso
nach dem Essen

Standard-Meniikarten auf dem Tisch
(die Anzahl variiert nach Tischgrofe)
inklusive einer individuellen Anlass-
Uberschrift.

Sonstiges

Jahreszeitliche Tischdekoration
Kerzen, weilte Tischwésche

Preis pro Person 79,00 Euro

Alles Iinklusive

Buffet zum Angebot |

Vorspeisenbuffet

Melone mit Parmaschinken

Rosa gebratenes Roastbeef und Schweineriicken
mit Remouladensofe und Mixed Pickles
Hausgebeizter Lachs in Senf-DillsoRe
Raucherlachs mit Sauerrahm im Crépemantel
Geflillte Eier

Profiteroles gefillt mit Krabbencocktail
Schweinemett im Blatterteig

Grolie Auswahl an Gartensalaten

Brot und Butter

Ein Hauptgang zur Wahl wird serviert:

Gebratene Hahnchenbrustfilets in CalvadosrahmsoRe

oder

Kalbsgulasch mit Champignons

oder

Gekochte Ochsenbrust in MeerrettichsoRe

oder

Schwabischer Sauerbraten

oder

Pikanter Schweinerollbraten
geflllt mit Zwiebeln und Krautern

oder

Rinderroulade nach GroRmutters Art

Beilagen nach Wahi

Dessertbuffet

Creme Caramel

Dunkle Mousse au chocolat
Salat von frischen Friichten
Bayrisch Créme

Rote Grutze mit flissiger Sahne
Eisbombe

Die All-inclusive-Arrangements gelten ab 18.00 Uhr bis 01.00 Uhr. Vor 18.00 Uhr und nach 01.00 Uhr
werden die Getranke nach Verbrauch berechnet.



Menus und Buffets

Unsere Alles-Inklusive-Angebote sind besonders gut
geeignet fur Ihr Hochzeitsfest oder eine
Geburtstagsfeier, bei der Sie unbeschwert den ganzen
Abend feiern méchten. Gut kalkulierbar und ohne
zusétzliche Kosten. Buchbar ab 20 Personen.

Alles inklusive Buffet Angebot II

Aperitif ein Glas Rosengarten-Cuvée Sekt
pur oder mit Orangensaft

Buffet Suppe nach Wahl wird serviert
Vorspeisenbuffet
Zwei Hauptgange als Buffet
Dessertbuffet

Weine Dirmsteiner Herrgottsacker
Weiler Burgunder Kabinett trocken
Weingut Klaus Schneider, Pfalz

Dirmsteiner Herrgottsacker

Schwarzriesling Q.b.A. trocken

Weingut Klaus Schneider, Pfalz
Getrénke Mineralwasser, alkoholfreie Getréanke
und Bier sowie Kaffee / Espresso
nach dem Essen
Sonstiges Standard-Meni(karten pro Paar
inklusive einer individuellen Anlass-
Uberschrift

Jahreszeitliche Tischdekoration
Kerzen, weille Tischwésche

Nachtzuschlag

Preis pro Person 89,00 Euro

Alles Iinklusive

Buffet zum Angebot I

Vorspeisenbuffet

Melone mit Parmaschinken

Rosa gebratenes Roastbeef und Schweinerticken

mit RemouladensoBe und Mixed Pickles
Hausgebeizter Lachs in Senf-DillsoRe

Réucherlachs mit Sauerrahm im Crépemantel
Geflllte Eier, Profiteroles gefullt mit Krabbencocktail
Schweinemett im Blatterteig

GroBRe Auswahl an Gartensalaten, Brot und Butter

Zwei Hauptginge zur Wahl in Buffetform

Geschmorte Lammkeule in RosmarinsoRRe

oder

Kalbsriicken am Knochen gebraten

oder

Spanferkel mit Majorankartoffeln geftllt

oder

Gefulltes Schweinefilet mit Steinpilzen

oder

Rosa gebratenes Roastbeef
mit Dornfelderglace und Remouladensofe

oder

Pangasiusrolichen mit Lachs gefiillt auf HummersoRe

oder

ZanderkldRchen mit Dill-PernodsoRe

oder

Ragout von Lachs, Zander, Seeteufel und Garnelen
in SafransoRe

Beilagen nach Wahl

Dessertbuffet

Créme Caramel

Dunkle Mousse au chocolat
Salat von frischen Friichten
Bayrisch Créme

Rote Grutze mit flissiger Sahne
Eisbombe

Die All-inclusive-Arrangements gelten ab 18.00 Uhr bis 01.00 Uhr. Vor 18.00 Uhr und nach 01.00 Uhr
werden die Getranke nach Verbrauch berechnet.



Menus und Buffets

Fur Geburtstage, Familienfeiern wie Kindtaufe,

Kommunion, Konfirmation oder ein Treffen im
Familienkreis sind unsere MenUs und Buffets bestens

geeignet. Um einen reibungslosen Ablauf zu
garantieren, bitten wir Sie, sich flr ein Mendi zu
entscheiden.

Menu 1

Bunter Salatteller
Kross gebratenes
Maispoulardenbristchen
an Dornfelderglace
auf Aprikosen-Pflaumenrisotto

Vanillecreme
an HimbeersoRe und frischen Friichten

Preis pro Person 29,00 €

Menu 2

Karotten-Crémeslippchen

Hochrippe am Stiick rosa gebraten
mit Sauce Bernaise, griinen Bohnen
und Macairekartoffeln

Rostige Ritter
mit lauwarmen Zimtzwetschgen
und VanillesoRe

Preis pro Person 32,00 €

Menus

Menu 3

Kross gebratenes Zanderfilet
auf rotem Linsensalat in Balsamico-Vinaigrette

Kartoffel-Rahmstppchen
Crépinette vom Schweinefilet
auf sautiertem Gemduse
dazu Dauphinkartoffeln

Sorbetteller mit frischen Friichten

Preis pro Person 36,00 €

Menu 4

Geréaucherter Lachs mit Sahnemeerrettich
und Kartoffelrosti

Klare Ochsenschwanzsuppe mit Késestange
Lammfilet in der Krduterkruste
mit Bohnenbuindchen, Grilltomate
und Kartoffelgratin

Hausgemachter Apfelstrudel
mit Vanilleeis und Sahne

Preis pro Person 39,00 €



Menus und Buffets

Nicht das richtige Mend flr Sie dabei? Hier finden
Sie einige Elemente und Anregungen, aus denen Sie
sich IThr Wunschmenil zusammen stellen kénnen.

Kalte Vorspeisen

Preis pro Person

Bunter Salatteller 7,50 €
Bunte Blattsalate mit Brotcro(itons

und gehobeltem Parmesan 8,50 €
Mild gerducherter Heilbutt an Salatbukett

in Himbeer-Walnussdressing 9,80 €
Shrimpscocktail mit Pfirsisch,

Toast und Butter 10,50 €
Gebeizter Lachs in Senf-Dillsofle

mit Reibekuchen 11,00 €

Nordischer Raucherfischteller
mit Lachs, Heilbutt, Makrele und Forelle
mit Sahnemeerrettich, Toast und Butter 12,00 €

Carpaccio vom Rinderfilet,
mariniert mit Balsamicoessig
dazu gehobelter Parmesan 12,50 €

Suppen

Preis pro Person

Gemuse-Crémesuppe der Saison 4,20 €
Klare Kraftbriihe mit Einlage 420 €
Klare Hiuhnerbrihe mit PistazienkloRichen 4,80 €
Zwiebelsuppe mit Késecrodtons 480 €

Klare Ochsenschwanzsuppe mit Késegeback 4,80 €

Klare Tomatenkraftbriihe mit Gin verfeinert
und QuarkkléBchen 4,80 €

Mandel-Curry-Slippchen 480€
Badisches Schneckenstippchen 520€

Menu-Elemente

Warme Vorspeisen

Rigatoni in Truffel-Sahnesofe

Preis pro Person

mit geriebenem Parmesan 750€
Steinbeisserfilet im Strudelteig

mit Gemusestreifen 11,80 €
Medaillons von Lachs und Zander

auf Wildreisrisotto mit Safransofe 12,00 €
Riesengarnelen auf weillen Tagliatelle

mit Tomaten, Oliven und Parmesan 1450 €

Saté von Lachs und Jakobsmuscheln
auf asiatischen Nudeln 14,00 €

VGgEtaFISChe GenChte Preis pro Person
Kartoffel-Spinat-Roulade

auf WeiBweinsofle mit Gemuise 9,50 €
Crépe gefillt mit Waldpilzen

und Sauce Hollandaise tiberbacken 9,80 €
Gemuselasagne nach Art des Hauses 9,80 €
Brokkoli und Blumenkohl tiberbacken

mit Salzkartoffelchen 10,50 €
Uberbackene Auberginen

mit Ratatouille gefullt 10,80 €



Menus und Buffets

Nicht das richtige Mend flr Sie dabei? Hier finden

Sie einige Elemente und Anregungen, aus denen Sie

sich Ihr Wunschmeni zusammen stellen kdnnen.

Hauptgerichte

Schweinerlickensteak an Rotweinglace
auf Kartoffel-Kohlrabi-Ragout

Schweinefilet gefiillt mit Steinpilzfarce
auf sautiertem Gemduse
und Dauphinkartoffeln

Schweinefilet unter der Meerrettichkruste
an Balsamicojus auf Lauchzwiebeln
und Kartoffelpiiree

Lammhufte rosa gebraten
mit Thymianjus
auf Ratatouille und Risoléekartoffeln

Rinderfilet im Speckmantel
auf DornfeldersoRRe

mit kleinem Gemise

und Sesamschupfnudeln

Lachsfilet im Bléatterteig
auf Gemdusestreifen
und Safransolle

Gedunstetes Heilbuttfilet
aus dem Waurzelsud mit Rieslingsole
und Butterkartoffelchen

Seeteufelmedaillons
auf HummersoRe
mit Wildreisrisotto

Preis pro Person

17,00 €

19,50 €

19,80 €

21,00 €

24,00 €

19,50 €

21,00 €

24,00 €

Menu-Elemente

Beilagen

Reis

Risotto nach Wahl
Hausgemachte Spatzle
WeiRe Bandnudeln
Kartoffelkroketten
Kartoffelrosti
Gratinierte Kartoffeln
Salzkartoffelchen
Macaire-Kartoffeln
Dauphinkartoffeln
Semmelknddelterrine
Kartoffelknodel

Desserts

Creme Caramel

Heile Sauerkirschen mit Vanilleeis
Heille Himbeeren mit Vanilleeis
Rumfriichte mit Walnusseis

Tiramisu mit frischen Friichten
Waldbeerenstilze auf Mascarponecreme
Apfelbeignets mit Vanilleeis und Sahne
Helle und dunkle Mousse au chocolat
mit Friichten garniert

Eisbombe

mit Friichten garniert (ab 20 Personen)

Crépes “Suzette”
Crépes mit Vanilleeis und Orangensofie

Preis pro Person

520€
520€
520€
550€
580€
580€
580€

6,80 €

6,80 €

7,50 €



Menus und Buffets

Buffets schaffen eine heitere, ungezwungene
Atmosphére. Wir haben hier vier
unterschiedliche Buffets fiir Sie zusammen
gestellt. Gerne kénnen Sie Hauptgerichte
austauschen, bitte beachten Sie, dass dann
eventuell eine neue Kalkulation des Preises
erfolgt. Buchbar ab 20 Personen.

Buffet 1

Melone mit Parmaschinken
Grillgemuse in Aspik
Kalter Schweinerticken mit Mixed Pickles
und RemouladensoRe
Raucherlachs mit Sahnemeerrettich
Luftgetrocknete Salami mit Oliven
Terrine von Frischkése und Tomaten
Tomate mit Mozzarella in Balsamico-Vinaigrette
Hahnchenbrustfilet mit Friichten garniert
Kleine Auswahl von Gartensalaten
Brot und Butter

Rinderschmorbraten in Burgundersofe
Leipziger Allerlei
Zweierlei Beilage nach Wahl

Schokoladenpudding
Rote Grutze mit fliissiger Sahne
Quark mit frischen Friichten
Bayrisch Creme
Dreierlei Eiscreme

Preis pro Person 35,00 €

Buffets

Buffet 2

Melone mit Parmaschinken
Grillgemuse in Aspik
Kalter Schweinerticken mit Mixed Pickles
und RemouladensofRe
Réucherlachs mit Sahnemeerrettich
Luftgetrocknete Salami mit Oliven
Terrine von Frischkase und Tomaten
Tomate mit Mozzarella in Balsamico-Vinaigrette
Hahnchenbrustfilet mit Frichten garniert
Kleine Auswahl von Gartensalaten
Brot und Butter

Geschmorte Kalbsschulter
mit Gemuiserauten in Olivensolle
Gebratenes Pangasiusfilet in Pernodsolie
Dreierlei Gemuise vom Markt
Zweierlei Beilagen nach Wahl

Schokoladenpudding
Rote Gritze mit fllssiger Sahne
Quark mit frischen Friichten
Bayrisch Creme
Dreierlei Eiscreme

Preis pro Person 39,00 €
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Menus und Buffets

Buffets schaffen eine heitere, ungezwungene
Atmosphére. Wir haben hier vier
unterschiedliche Buffets fiir Sie zusammen
gestellt. Gerne kénnen Sie Hauptgerichte
austauschen, bitte beachten Sie, dass dann
eventuell eine neue Kalkulation des Preises
erfolgt. Buchbar ab 20 Personen.

Buffet 3

Gemuise-Créemesuppe nach Wahi
(wird zum gemeinsamen Beginn serviert)

Nordische Raucherfischplatte
mit Makrele, Forelle, Lachs und Heilbutt
Melone mit Parmaschinken
Rosa gebratenes Roastbeef mit mariniertem Gemiise
und Remouladensofe
Hausgebeizter Lachs in Senf-DillsoRe
Shrimpscocktail
Geftllte Eier
Hirschpastete im Teigmantel und Cumberlandsofe
Héhnchenbrust mit Friichten garniert
GrofRe Auswahl von Rohkost und Blattsalaten
Brotauswahl und Butter

Schweinefilet-Medaillons unter der Meerrettichkruste
Lachsfilet im Blatterteig auf FlusskrebssolRe
Dreierlei Gemiise vom Markt
Zweierlei Beilage nach Wahl

Warmer Apfelstrudel
Dunkle und helle Mousse au chocolat
Salat von frischen Friichten
Tiramisu
Mango-Joghurt-Terrine
Eisbombe

Preis pro Person 45,00 €

Buffets

Buffet 4

Suppe nach Wahl
(wird zum gemeinsamen Beginn serviert)

Nordische Raucherfischplatte
mit Makrele, Forelle, Lachs und Heilbutt
Melone mit Parmaschinken
Rosa gebratenes Roastbeef mit mariniertem Gemiise
und Remouladensofe
Hausgebeizter Lachs in Senf-DillsoRe
Shrimpscocktail
Geftllte Eier
Hirschpastete im Teigmantel und Cumberlandsofe
Héhnchenbrust mit Friichten garniert
GroRe Auswahl von Rohkost und Blattsalaten
Brotauswahl und Butter

Rinderfilet Wellington am Buffet tranchiert
Gediinstetes Zanderfilet
mit RieslingsoRe auf Wurzelgemuse
Dreierlei Gemuse vom Markt
Beilagen nach Wahl

Warmer Apfelstrudel
Dunkle und helle Mousse au chocolat
Salat von frischen Friichten
Tiramisu
Mango-Joghurt-Terrine
Eisbombe

Preis pro Person 49,00 €
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Menus und Buffets

Sie kénnen sich hier die fiir Sie passende Suppe zu
Ihrem Buffet aussuchen.

Gerne konnen Sie ein anderes Hauptgericht bei
Ihrem Wunschbuffet wahlen. Bitte beachten Sie, dass
dann eventuell eine neue Preiskalkulation erfolgt.

Buffetsuppen

Klare Huhnerkraftbriihe mit Pistazienkl6chen
Klare Kraftbriihe mit Einlage

Zwiebelsuppe mit Kése-CroQtons

Klare Ochsenschwanzsuppe mit Késegeback

Klare Tomatenkraftbriihe
mit Gin und QuarkkldRchen

Gemuse-Crémesuppe der Saison

Ihre Suppe wird immer zum gemeinsamen Auftakt
des Buffets serviert.

Beilagen zu den Hauptgerichten

Reis

Hausgemachte Spétzle
Weille Bandnudeln
Kartoffelkroketten
Kartoffelrosti
Gratinierte Kartoffeln
Salzkartoffelchen
Macairekartoffeln
Dauphinkartoffeln
Semmelknodelterrine
Kartoffelknddel

Gemdise vom Markt nach Saison.
Gerne bertcksichtigen wir Ihre Beilagen-Winsche,

bitte wahlen Sie maximal zwei Beilagen zu Ihrem
Wunsch-Hauptgang aus.

Buffet-Elemente

Alternative Buffethauptgerichte

Kalbsbrust mit Krautern gefillt
Schwabischer Sauerbraten
Schweine-Geschnetzeltes “Ziricher Art”

Medaillons vom Schweinefilet
in PfefferrahmsoRe

Gebratene Hahnchenbrust
in MorchelrahmsoRe

Gedlinstetes Zanderfilet
mit RieslingsolRe
auf Wurzelgemuse

Gebratene Lachsmedaillons
in SafransofRe

Lammfilet in der Krauterkruste

Rinderfilet im Speckmantel
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Kleinigkeiten

Fur IThren Empfang oder eine ungezwungene

Einladung, bei der hauptsachlich im Stehen und
Gehen gegessen wird, bieten wir Ihnen hier einige

Canapées und Kleinigkeiten an.

Canapées Prefs pro Stick
belegt mit

rohem oder gekochtem Schinken 1,80 €
Luftgetrockneter Salami 2,10€
Luftgetrocknetem Schinken 2,10 €
Gebratener Hahnchenbrust mit Friichten 2,30 €
Camembert 230 €
Rosa gebratenem Roastbeef

und RemouladensoRe 2,30 €
Ei und Keta Kaviar 230 €
Hausgebeiztem Lachs in Senf-Dillsofe 250 €
Gerauchertem Lachs mit Sahnemeerrettich 2,50 €
Gerauchertem Heilbutt 250 €
Geraucherter Makrele 250€
Schweinemedaillons 3,00 €
Gerducherter Entenbrust 3,00 €
Forellenfilets mit Sahnemeerrettich 3,20€
Riesengarnelen mit CocktailsoRe 3,50 €

Zum Empfang

Klelnlgkelten Preis pro Stuick
Bléatterteigteilchen 0,75€
gefullt mit Kase, Schinken, Pilzen oder Lachs
Késespiele 130€
Raucherlachs mit Sauerrahm

im Crépemantel 1,80 €
Roastbeefrélichen

gefullt mit griinem Spargel 1,80 €
Melonenschiffchen

mit luftgetrocknetem Schinken 220 €
Profiteroles

gefillt mit Crevetten und Dill 2,30 €
Reibekuchen mit gebeiztem Lachs 3,50 €
Fleischspieichen vom Schweinefilet 3,00 €
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Preise von... bis...

Alles, was Sie in der Festhalle Zweibriicken
bekommen, servieren wir Ihnen auch gerne im Hotel
Rosengarten am Park:

In der Festhalle Zweibriuicken stehen Thnen
verschiedene Rdume in Kombination oder Einzel von
20 bis 400 Personen zur Verfligung.

Im Hotel Rosengarten am Park stehen Ihnen Rdume
von 10 bis 60 Personen zur Verfligung,

Die RAume

in der Festhalle Zweibriicken
stehen Ihnen zur Verflgung:

GELBER SAAL
in luftiger Hohe mit groRen Fenstern zur
Sudseite hin - geeignet fiir maximal 60 Personen

BALUSTRADE mit TERRASSE 110 gm
geeignet bis ca. 80 Personen mit dem
exklusiven Blick tber die Rennwiese

WINTERGARTEN

geeignet fir bis zu 140 Personen zum
Essen oder 150 Personen als Raum
far Thren grofRen Empfang

HEINRICH-GAUF-SAAL

geeignet fir bis zu 330 Personen zum
Essen oder 500 Personen als Raum
fur Ihren grolen Empfang.

94 gm

180 gm

300 gm

im Hotel Rosengarten am Park
stehen lhnen zur Verfiigung:

KLEINER BILDERGARTEN
unser Raum fur die kleinen, intimen
Gesellschaften bis 16 Personen

GROSSER BILDERGARTEN
unser eleganter Raum, ganz modern
fur Gesellschaften bis 30 Personen

HERZOG-CHRISTIAN-SALON

der Raum fiir bis zu 60 Personen

bei schonem Wetter 6ffnen Sie die
Fllgelturen zur eigenen kleinen Terrasse

25gm

44 gm

90 gm

Ubersicht

Alles Inklusive

ab 20 Personen

Preis pro Person

Menu-Angebot | 69,00 €
Menua-Angebot 11 79,00 €
ab 20 Personen

Buffet-Angebot | 79,00 €
Buffet-Angebot 11 89,00 €

Preise Kinder: 0 bis 5 Jahre ohne Berechnung
6 bis 10 Jahre 25 %
11 bis 15 Jahre 50 %

ab 16 Jahre 100 %

Menus und Buffets

ab 10 Personen

Preis pro Person

Men( 1 29,00 €
Meni 2 32,00 €
Menu 3 36,00 €
Men( 4 39,00 €
ab 20 Personen

Buffetvorschlag 1 35,00 €
Buffetvorschlag 2 39,00 €
Buffetvorschlag 3 45,00 €
Buffetvorschlag 4 49,00 €

Weitere Rdume und Mdéglichkeiten besprechen wir
gerne mit Ihnen in einem personlichen Gesprach.
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Bestuhlungsarten

hier finden Sie eine kleine Ubersicht tiber die
Madglichkeit Tische und Stlihle anzuordnen.

Nicht jede Bestuhlungsart ist flir jede Veranstaltung
geeignet. Gerne beraten wir Sie, welche Tischform flr
Ihre Veranstaltung die richtige ist.

Blocktafel

Die Blocktafel ist gut geeignet fir Feiern im
kleinen Kreis bis ca. 30 Personen. Grolere
Tafeln sind mdglich, aber auf Grund der Lange
nur bedingt zu empfehlen.
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Bankettbestuhlung
runde, ovale oder
rechteckige Tische

Die Bankettbestuhlung an einzelnen Tischen a 8-12
Personen ist gut geeignet fur Feiern ab 30 Personen
wobei nach oben keine Grenzen sind.

Die Tischform wirkt je nach Dekoration heiter oder
festlich.

Tischformen

I U-Form

nur aul3en bestu

It

Die U-Form ist die klassische Form der
Fest-Tafel. Nicht flr alle Raume geeignet,
Im Heinrich-Gauf-Saal der Festhalle kdnnen
an einer U-Tafel oder einer E-Tafel bis zu
150 Personen plaziert werden.

N EEEN =

EI--ID
L N B

N B DID
I | U-Form | |

innen u. aufien bestuhlt

ZADRA - GRUPPE
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Serviceleistungen

Vertrauen Sie unserer Kompetenz und langjéhrigen
Erfahrung fur alles rund um Ihre Veranstaltung.
Gerne nehmen wir lThnen ein Stiick weit lhre
Gastgeber - Pflichten ab, damit Sie sich unbeschwert
Ihren Gasten widmen kénnen.

Torten

Michael Meyer, Konditor des Jahres 2008 (Aral
Schlemmer Atlas) kreiert Ihre ganz individuelle
Hochzeits- oder Geburtstagstorte in der

Geschmacksrichtung Threr Wahl. Sie kénnen wéahlen:

Textaufleger, Brautpaar, Marzipanfiguren,

florale Motive, Zuckerdekormasse oder Marzipan-
Uiberzug, weile Schokoladenglasur, in rund oder
eckig.

Einstockige Torte ab 89,00 €
Zweistockige Torte ab 149,00 €
Dreistdckige Torte ab 189,00 €

Tischkarten

Einfache Ausfiihrung,

weiler Karton pro Karte 0,60 €

Menukarten

Hauseigene Huille mit Einlegeblatt

und schwarzer Schrift pro Karte 1,90 €

Individuell gestaltetes, aufwandiges

Format mit edlem Papier

in Vollfarbe gedruckt

Preis pro Karte ab 2,90 €

Blumendekoration

Arrangements, ganz nach Ihren Winschen,
klassisch, romantisch, elegant oder modern
in jahreszeitlichen Blumen

pro Arrangement ab 25,00 €

Nachtzuschlag

Bis 01.00 Uhr ist unsere Serviceleistung inklusive.
Ab 01.00 Uhr berechnen wir eine Servicepauschale
von Euro 135,00 pro Stunde.

Sie kénnen bis ca. 04.00 Uhr bei uns feiern.

Rundum

Tischdekoration ohne Berechnung
Gerne zeigen wir Ihnen verschiedene
Serviettenformen, aus denen Sie wéhlen kdnnen.

Je nach TischgroRe sind die Tische mit
Kerzenleuchtern und Teelichtern geschmdickt.

Korkgeld

Auf Wunsch und nach Absprache ist es mdglich,
einen eigene Weine mitzubringen.

Sekt-/Wein-Korkgeld
pro Flasche Fasanerie ab 17,50 €

Rosengarten / Festhalle ab 8,00 €

Champagner-Korkgeld pro Flasche ab 25,00 €

Gedeckpreis

Auf Wunsch kdnnen Sie bei einer Veranstaltung in
einem unserer Hauser lhren eigenen Kuchen
mitbringen. Wir berechnen einen Gedeckpreis

pro Person 250€

Partner

Gerne helfen wir Thnen bei der Organisation und der
Auswahl an Partnern fur alles, was Sie sonst noch fur
ein gelungenes Fest brauchen.

- musikalische Gestaltung

- Standesamt oder Kirche in der Néhe

- Brautmoden und Herrenbekleidung

- individueller Schmuck

- stilvolle Limousine

- Festliches Make up

- Feuerwerk

- professionelle Fotos oder Videoaufnahmen

- ausgefallene Dekoration

- und, und, und

Raummiete

In der Festhalle Zweibriicken ist die Raummiete fiir 7
Stunden enthalten, ab der 8. Stunde werden
Verlangerungsstunden berechnet.



Belétage Beauty & Wellness
Wiltrud Clarner

Fasanerie 1] 66482 Zweibriicken
06332 - 973 233

Blumenzeit Kreativ-Floristik

Sabine Cunningham-Blinn
Hofenfelsstrale 23 | 66482 Zweibriicken
06332 - 16758

Brautmoden Falk

Eva Ackermann

Hauptstralle 46 | 66484 Dietrichingen
06338 - 1255

Sibylle Bantz

Vermietung von Stuhlhussen
Landauer StraBe 60 | 66497 Contwig
06336 - 911355

Denny & Band

Cornelia Minoski

AlleestraBe 30 | 66802 Uberherrn
06836 - 92600

DJ High Effect

Heiko Meyer

Metzer Stralle 89 | 66117 Saarbriicken
0177 - 6254577

Eiscafe Cantonati

Tiziana Rosi

Hauptstrale 21 | 66482 Zweibriicken
06332 - 75354

Elena Laborenz & Victor Portnoy
Unterhaltung | Musical | Operette
Am Hubel 20 | 67685 Schwedelbach
06374 - 994255

Foto Studio Hautz

Veronika Hautz

Hauptstrale 84 | 66482 Zweibriicken
06332 - 17843

Fotostudio Manfred Halter
Hofenfelsstrale 19 | 66482 Zweibriicken
06332 - 487660

Friseur HOCHREUTHER

Claus Hochreuther

Von-Rosen-Strale 4 | 66482 Zweibriicken
06332 - 16684

Goldschmiede Roland Scholler
Hauptstrae 100 | 66482 Zweibriicken
06332 - 72615

Hotel Rosengarten am Park

Sabine Peters

Rosengartenstralle 60 | 66482 Zweibriicken
06332-9770

Serviceleistungen

Alles, was Sie rund um lhre Veranstaltung noch so
bendtigen - von der Limousine bis zur Brautfrisur,
vom Erinnerungs-Video bis zur ausgefallenen
Dekoration. Hier eine Liste der Partner mit denen wir
sehr gut zusammenarbeiten.

Premium-Partner

Gabriele Kappl | Freie Theologin
BanatstraBe 9 | 66424 Homburg
06841 - 994782

Music Stefan Schéner

Gospelwave | Klassik | Jazz- und Dinnermusik
Am Rothenberg 9 | 66482 Zweibriicken
06332 - 487943

Oldtimer Kraftomnibusse

Uwe Zimmermann

Im Obereck 8 | 66606 St. Wendel-Remmesweiler
06851 - 8024205

Trau-m-Haus Brautkleidung
Catherine Bach

SaarpfalzstraBe 35 | 66914 Waldmohr
06373 - 892955

Traum der Ringe

Patrick Miethke

Eisenbahnstralle 21 | 66117 Saarbriicken
0681 - 5891363

V.L.P. Limousinen - Service

Michael Ess

Breitestrale 89-93 | 66115 Saarbriicken
0681 - 45827

Walter Lorscheider Band

Piano / Dinnermusik

Sulzbachtalstrale 220 | 66280 Sulzbach
0179 - 7346318

Weinoutlet Zett-Vinothek

Cordula von Waldow

Zweibriicken the style outlets

Londoner Bogen 10-90 | 66482 Zweibriicken
06332 - 481139

Zadra-Gruppe | Veranstaltungsverwaltung
Heike Kdstering

Fasanerie 1 | 66482 Zweibriicken

06332 - 973 260

18



Zimmer

Rund um Ihre gelungene Veranstaltung bieten unsere

beiden Hotels Ihnen allen Komfort den Sie sich fir
Ihre Gaste wiinschen. Bei groReren Veranstaltungen
tibernehmen wir auch gerne den Transfer fur Sie,
damit Sie unbeschwert feiern kénnen.

Kategorie:
DEHOGA Hotelklassifizierung 3 Sterne

Lage:
ruhig, direkt am Rosengarten Zweibriicken,
10 min. FuRweg zur Innenstadt

Parken:
ca. 60 kostenfreie Parkplatze am Hotel

Zimmer:

47 komplett neu renovierte Hotelzimmer - davon 3/4
Nichtraucherzimmer - alle Zimmer sind komfortabel,
hell und freundlich eingerichtet und ausgestattet mit
Dusche/WC, Telefon und Farb-TV mit
Kabelanschluss.

Unterschiedliche Kategorien und Saisonpreise.

Zimmerpreise:
Einzelzimmer von 69,00 € bis 99,00 €
Doppelzimmer von 110,00 € bis 130,00 €

Adresse:
Rosengartenstrale 60
66482 Zweibrticken

Kontakt:

Telefon 06332 - 977 0

Telefax 06332 - 977 222

Email info@rosengarten-am-park.de
Internet www.rosengarten-am-park.de

Hotels

by -
.0

LANDSCHLOSS
FASANMNERILE
Homantaik Holel

Kategorie:
DEHOGA Hotelklassifizierung 4 Sterne Superior

Lage:

im 40 ha grofRen Herzoglichen Park Fasanerie mit
Wildrosengarten, barockem Gartendenkmal,
Landschaftsgarten und salischer Burgruine

Parken:
ca.120 kostenfreie Parkplatze am Hotel

Wellness:

Hallenschwimmbad, finnische Sauna, Biosauna,
Whirlpool, Solarium, groRer Liegebereich,
Belétage fiir Schonheit und Wohlbefinden mit
klassischen kosmetischen Angeboten und
Wohlfuhlmassagen, Nordic Walking Parcours,
Kneipp-Becken, Jogging- und Wanderwege

Zimmer:
50 Hotelzimmer - davon 2/3 Nichtraucherzimmer
in unterschiedlichen Kategorien

Zimmerpreise:
Einzelzimmer von 118,00 € bis 175,00 €
Doppelzimmer von 156,00 € bis 278,00 €

Adresse:
Fasanerie 1 66482 Zweibriicken

Kontakt:

Telefon 06332 - 9730

Telefax 06332 - 973 111

Email info@landschloss-fasanerie.de
Internet www.landschloss-fasanerie.de
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a la carte

Far lhre intime Feier im kleinen Rahmen reservieren
wir lhnen gerne in einem unserer a la carte
Restaurants einen Tisch. Dort kénnen Sie von der
Tageskarte ganz individuell wahlen.

Lichtergarten

Unser Wintergarten-Restaurant mit groRer
Gartenterrasse im Hotel Rosengarten am Park.
Ca. 60 Platze innen und 150 Platze aussen.
Leichte Kiiche mit jahreszeitlich wechselnden
Aktionen. Tdglich getffnet.

Telefon 06332-977 0

ZETT-Bistro

In den Zweibriicken the style outlets offerieren wir

attraktive, leichte Speisen mit kosmopolitischem Flair.

ZETT-BISTRO und ZETT-GUSTO

Geoffnet wihrend der Center-Offnungszeiten von
Montag bis Samstag von 10 bis 19 Uhr und an
verkaufsoffenen Sonntagen von 13 bis 18 Uhr
Telefon 06332-481137

ZETT-Vinothek

Unser Weinoutlet in den Zweibriicken the style
outlets. Hier finden Sie interessante Tropfen zu
verfihrerischen Preisen zum Probieren und
Mitnehmen. Weinproben jederzeit mdglich. Unser
fachkundiges Team ist Ihnen gerne bei der Wahl
Ihres Lieblingsweines behilflich - und kann Ihnen auf
Waunsch auch einen Jahrgangs-Wein als Geschenk
besorgen.

Geoffnet wihrend der Center-Offnungszeiten von
Montag bis Samstag von 10 bis 19 Uhr und an
verkaufsoffenen Sonntagen von 13 bis 18 Uhr
Telefon 06332-481139

Restaurants

im Romantik Hotel
Landschloss Fasanerie:
ESSLIBRIS

Wir erlauben uns, Sie mit einem "Augenzwinkern" im
Wintergarten der Fasanerie zu begruRen!

...und zwar hochst kulinarisch im besten Sinne des
Wortes, denn ESSLIBRIS ist gastronomisches
Programm, das fur groBes Amusement bei Essen und
Trinken sorgt. Auf der Sommerterrasse sorgt ein
groRes Sonnensegel fur angenehmen Schatten.

Geoffnet  Dienstag - Sonntag
12:00 - 14:30 Uhr
18:00 - 22:00 Uhr

Telefon 06332-973 205

Landhaus

Bodenstandig regionale Kiiche im altesten Gebéaude
auf dem Gelénde der Fasanerie. Im Sommer auf der
groRen Gartenterrasse mit Blick tber die historische
Gartenanlage.

2010 ausgezeichnet mit einem BIB Gourmand im
Guide Michelin.

Geoffnet  Dienstag - Samstag
14:00 - 24:00 Uhr
durchgehend warme Kiiche bis 23:00 Uhr

Sonntag, Montag und Feiertag
12:00 - 24:00 Uhr
durchgehend warme Kiiche bis 23:00 Uhr

Telefon 06332-973 207



Do finden Ole uns gut:

EE - ERE

Leaagpalateate
arnnei—

A ":]

-rzmkfur
H
A
| :
e ‘//;"é_-_
3 2Avimg A e b b,
aHL o T leddpmaed |
“pamkithon - -;
e [655) %

aysrAa Rrose
A raan
i by

FASE LR
=

anskrm M A
Conbedz

< msGans
a~da.
“rrzmihe

Fur alle weiteren Fragen rund um lhre Veranstaltung
stehen Ihnen die Mitarbeiter der
Veranstaltungsverwaltung der Zadra Gruppe gerne mit
Rat und Tat zur Seite:

Veranstaltungsverwaltung der Zadra-Gruppe
im Romantik Hotel Landschloss Fasanerie

Telefon 06332-973 0
Telefax 06332-973 201

Heike Kdstering
Verkaufsleitung

Telefon 06332-973 260
h.koestering@zadra-gruppe.de

Monika Hauter
Veranstaltungssekretarin
Telefon 06332-973 206
sales@zadra-gruppe.de

ZADRA

Festhalle Zweibrticken

Saarlandstrale 9 | 66482 Zweibriicken

Telefon 06332-80033 0 | Telefax 06332-80033 33
Email info@festhalle-zweibruecken.de

Internet www.festhalle-zweibruecken.de

Hotel Rosengarten am Park
Rosengartenstralle 60 | 66482 Zweibriicken
Telefon 06332-977 0 | Telefax 06332-977 222
Email info@rosengarten-am-park.de

Internet www.rosengarten-am-park.de

Romantik Hotel Landschloss Fasanerie
Fasanerie 1 | 66482 Zweibriicken

Telefon 06332-973 0 | Telefax 06332-973 111
Email info@landschloss-fasanerie.de

Internet www.landschloss-fasanerie.de

Belétage fiir Schonheit und Wohlbefinden

im Romantik Hotel Landschloss Fasanerie
Fasanerie 1 | 66482 Zweibriicken

Telefon 06332-973 233 | Telefax 06332-973 111

ZETT-Gastronomie in den Zweibriicken the style outlets

Londoner Bogen 10-90 | 66482 Zweibrlicken
Telefon 06332-481137 | Telefax 06332-481138
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ALLGEMEINE GESCHAFTSBEDINGUNGEN

Vertragsregelung

Ein Veranstaltungsvertrag kommt grundsétzlich durch Schriftform zustande. Er gilt auch als abgeschlossen, sobald
die bestellten Zimmer und/oder Veranstaltungsraume zugesagt oder - falls eine Zusage aus Zeitgriinden nicht mehr
moglich war - bereitgestellt worden sind. Nur diese Geschéftsbedingungen sind Vertragsbestandteil, etwaige
Geschaftsbedingungen des Kunden sind nicht zuldssig.

2. Preisgultigkeit

Die Preise bestimmen sich nach der zum Veranstaltungszeitpunkt gultigen Preisiibersicht. Sind in der
Auftragsbestatigung feste Preise genannt und liegen zwischen VertragsabschluR und Leistungserbringung mehr als 6
Monate, ist das Hotel berechtigt, Preisénderungen vorzunehmen.

3. Vorreservierung

Vorreservierungen (= Optionen) oder Kontingenthaltung von Zimmern und Seminarrdumen sind fiir beide
Vertragspartner bindend. Das Hotel behalt sich das Recht vor, nach Ablauf der Vorreservierung Seminarraume
und Zimmer anderweitig zu vergeben. Kontingentbedarf an Zimmern sind dem Hotel stets bereits bei der
Angebotseinholung mitzuteilen.

4, Bereitstellung von Zimmern

Reservierte Hotelzimmer stehen dem Gast am Anreisetag ab 15.00 Uhr und am Abreisetag bis 11.00 Uhr zur
Verfligung. Sofern nicht schriftlich eine andere Anreisezeit (bis 18.00 Uhr) vereinbart wurde, ist das Hotel
berechtigt, reservierte und bereitgestellte Zimmer anderweitig zu vergeben.

5. Bereitstellung von Veranstaltungsraumen

Das Hotel behdlt sich die Zuweisung bestimmter Zimmer und Veranstaltungsrdume vor, die der Anzahl der
gemeldeten Teilnehmer entsprechen. Sollten aus gegebenem Anlas bestimmte - auch in der Auftragsbestéatigung
zugesagte - Zimmer nicht zur Verfligung stehen, so ist das Hotel verpflichtet und berechtigt, flr einen gleichwertigen
Ersatz - auch auerhalb des Hotels - Sorge zu tragen.

6. Teilnehmerzahlen

Wir bitten um Mitteilung der teilnehmenden Personenzahl bis spatestens vier Werktage vor Veranstaltungsbeginn.
Kommen weniger Teilnehmer als vereinbart, so hat der Kunde nach der mitgeteilten, zumindest nach der
vertraglich vereinbarten Anzahl Zahlung zu leisten. Abweichungen bis 5 % werden anerkannt. Kommen mehr
Teilnehmer, wird gemaR der tatsachlichen Teilnehmerzahl abgerechnet.

7. Ablauf der Veranstaltung

Um einen ordnungsgemafen Ablauf der Veranstaltung von Seiten des Hotels zu gewéhrleisten, wird der
Veranstalter gebeten, dem Hotel spétestens 4 Tage vor Ankunft ein Programm und eine Liste der Teilnehmer zur
Verfligung zu stellen.
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8. Stornierung

Bei Annullierung fester und schriftlich bestatigter Buchungen, ist das Hotel berechtigt - sofern nicht innerhalb des
folgenden halben Jahres eine Nachfolgeveranstaltung in derselben GréfRenordnung gebucht und durchgefiihrt wird -
folgende Ausfallgeblihren in Rechnung zu stellen:

bis 12 Wochen vor dem vereinbarten Termin: keine Kosten

bis 12-4 Wochen vor dem vereinbarten Termin: 30 % des Betrages fur die bestellte Leistung
bis 4-2 Wochen vor dem vereinbarten Termin: 50 % des Betrages flr die bestellte Leistung
unter 2 Wochen vor dem vereinbarten Termin: 75 % des Betrages fur die bestellte Leistung

Fir nicht in Anspruch genommene Zimmer und Veranstaltungsradume bemiht sich das Hotel um anderweitige
Vermietung. Bis zur Vergabe an Dritte, hat der Vertragspartner fiir die vertraglich reservierten Zimmer, bzw.
Veranstaltungsraume unter Beriicksichtigung der vorgenannten Kostenregelung und der vereinbarten Vertragsdauer
die entsprechende Ausfallgebuhr zu zahlen. MaRgebend fiir die Rechtzeitigkeit der Stornierung ist der Zugang der
schriftlichen Mitteilung an das Hotel.

Ausnahmen obiger Regelung ist nur nach Ricksprache mit der Geschéftsleitung moglich.

9. Fremdleistungen

Soweit das Hotel fir den Kunden technische und sonstige Gegenstande anmietet/beschafft, handelt es im Namen
und auf Rechnung des Kunden. Das Hotel haftet nicht fiir die Funktion beschaffter technischer oder sonstiger
Geréte, sowie fur vermittelte Fremdleistungen, z. B. Transfers, Kiinstlerauftritte, o. &.

10. Wertgegenstande
Fur Wertgegenstande tbernimmt das Hotel keine Haftung. Sofern diese im Tresor des Hotels deponiert werden,
gilt die Haftungsgrenze der Versicherung des Hotels.

11. Haftung

Der Veranstalter haftet fur Verluste und Beschadigungen der Einrichtung oder des Inventars im Hotel seitens seiner
Mitarbeiter, Veranstaltungsteilnehmer oder Hilfspersonen oder durch ihn selbst ohne Verschuldungsnachweis,
sofern nicht der Schaden im Verantwortungsbereich des Hotels liegt.

12. Dekorationsmaterial

Das Anbringen von Dekorationsmaterial oder sonstigen Gegenstéanden ist nur mit Zustimmung des Hotels gestattet.
Samtliches mitgebrachtes Material muss den feuerpolizeilichen und sonstigen Vorschriften entsprechen. Im
Zweifelsfall ist der Veranstalter verpflichtet, sich mit der zustdndigen Behdrde in Verbindung zu setzen. Vom
Auftraggeber eingebrachte Dekorationsmaterialien und Geréte sollten bis spétestens 24 Stunden nach Ende der
Veranstaltung wieder abgeholt werden. Das Hotel haftet nicht flir abhanden gekommene oder beschédigte
Gegenstande.

13. Mitbringen von Speisen und Getranken

Das Mitbringen von Speisen und Getrénken ist grundsatzlich nicht zuldssig. Ausnahmeregelungen beddirfen der
ausdricklichen schriftlichen Vereinbarung, die auch eine entsprechende Kostenregelung (Gedeck-, bzw. Korkgeld)
einschlief3t.
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14. Sperrstunden-Regelung

Bis 1.00 Uhr ist unsere Serviceleistung inklusive. Ab 1.00 Uhr berechnen wir eine Servicepauschale von € 135,00. Sie
kdnnen bis ca. 04.00 Uhr bei uns feiern. Das Hotel wird n&chtliche Ruhestérung durch andere Géste des Hauses im
Rahmen seiner Mdglichkeiten unterbinden. Eine Reduzierung des vereinbarten Preises ist ausgeschlossen.

15. Art der Veranstaltungen

Der Kunde verpflichtet sich, das Hotel unaufgefordert dariiber aufzukléren, sollte der Charakter der Veranstaltung -
sei es aus politischer, religidser oder sonstiger Sicht - offentliches Interesse hervorrufen, das den Ruf und die
Sicherheit des Hauses gefahrden koénnte. Zeitungsanzeigen, sonstige Werbemalnahmen und Veréffentlichungen, die
einen Bezug zum Hotel aufweisen, bedurfen grundsatzlich der Einwilligung des Hotels. Verletzt der Kunde diese
Aufklarungspflicht oder er folgt eine Veroffentlichung ohne eine Einwilligung des Hotels - hat das Hotel das Recht,
die Veranstaltung abzusagen, sofern die Annahme besteht, das die Belange des Hotels beeintrachtigt werden. Das
Hotel kann dartiber hinaus im Falle hoherer Gewalt (Brand, Streik, Naturkatastrophen etc.) oder aus sonstigen - vom
Hotel nicht zu vertretenden Umstanden - vom Vertrag zuriicktreten, ohne dass dem Kunde ein Anspruch (z. B.
Schadensersatz) zusteht.

16. Reklamationen
Sollte der Besteller Grund fiir eine Reklamation einer oder mehrerer Leistungen des Hotels oder des Personals
sehen, so ist dies unverziglich im Hotel an verantwortlicher Stelle vorzubringen, damit dem Hotel Gelegenheit

gegeben wird, sofortige Abhilfe zu schaffen. Spatere Reklamationen sind nur mdéglich, wenn diese schriftlich und
innerhalb von vier Wochen nach Abreise an die Hoteldirektion gerichtet werden.

17. Schreib-/Rechenfehler
Die Berichtigung von Irrtiimern, sowie von Schreib- und Rechenfehlern in schriftlichen und mindlichen Angeboten,
Bestétigungen und Prospekten des Hotels bleibt vorbehalten.

18. Anderungen /Erganzungen

Sollte eine Bestimmung dieser Geschéftsbedingungen unwirksam sein, so beriihrt das die Wirksamkeit der ibrigen
Vereinbarungen nicht. Anderungen und Erganzungen bediirfen der Schriftform. Auch fiir miindliche
Vertragsabsprachen gelten vorstehende Bedingungen.

19. Erflllungsort
Erflllungsort und Gerichtsstand flr beide Parteien ist Zweibricken. Es gilt deutsches Recht.
Hotel = Hotel Rosengarten am Park

Rosengartenstrale 60

66482 Zweibrucken
Kunde = einheitliche Bezeichnung flr Besteller, Veranstalter, Gast, usw.
Halle Festhalle Zweibriicken

SaarlandstraB3e 9

66482 Zweibricken
Kunde = einheitliche Bezeichnung flr Besteller, Veranstalter, Gast, usw.
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